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Wines By The Glass

SPARKLING      
L a n g l o i s ,  C r é m a n t  D u  L o i r e ,  Ro s é            1 5
Mo ë t  a n d  C h a n d o n  I m p e r ia l ,  C h a m p a g n e          1 8
G r u e t  B r u t ,  A m e r ic a n  S p a r k l i n g  Wi n e           1 3 

LIGHT RED WINE    
P i n o t  No i r,  N ic o l a s  P o t e l ,  B u r g u n d y            1 3
G a m ay,  G e o r g e s  D u b o e u f ,  B e a uj o l a i s -Vi l l a g e s           9
M a l b e c ,  D o n a  P a u l a ,  Me n d o z a ,  A r g e n t i n a           1 1

LIGHT WHITE WINE    
Ro s é ,  L a  P e t i t e  P e r r i e r e ,  Fr a n c e             1 1
S a u v i g n o n  B l a n c ,  E c h o  B ay,  M a r l b o r o u g h            1 1
C h a r d o n n ay,  Wi l l i a m  Fe v r e ,  C h a b l i s ,  B u r g u n d y          1 5
P i n o t  G r i g i o ,  B e r t a n i ,  Ve n e z ia  G iu l i a           1 1

MEDIUM-BODIED RED WINE
P i n o t  No i r,  J .  Wi l ke s  P i n o t  No i r,  S a n t a  M a r ia  Va l l e y          1 4
Re d  B l e n d ,  C h ât e a u  Ly o n n a t ,  B o r d e a u x            1 6
C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  He r i t a g e ,  C o l u m b ia  Va l l e y           1 2

MEDIUM-BODIED WHITE WINE
S a u v i g n o n  B l a n c ,  He n r i  B o u r g e o i s ,  S a n c e r r e          1 6
R i e s l i n g ,  S t e i n ,  Mo s e l              1 3
Ro s é ,  E s p r i t  G a s s i e r,  C ô t e s  d e  P r o v e n c e            1 3
P i n o t  G r i s ,  Wa l nu t  C i t y,  Wi l l a m e t t e  Va l l e y           1 3
C h a r d o n n ay,  J o e l  G o t t ,  C a l i f o r n ia            1 0

FULL-BODIED RED WINE
Red Blend, Château de Ségriès, Lirac             12
Cabernet Sauvignon, Trig Point , Alexander Va lley, Sonoma          15
Merlot , Napa Cellars, Napa Valley             14
Red Blend, Paraduxx, Napa Valley            17

FULL-BODIED WHITE WINE    
C h a r d o n n ay,  M a r i e  A n t o i n e t t e ,  P o u i l l y  Fu i s s é ,  B u r g u n d y          1 6
S a u v i g n o n  B l a n c ,  D u c k h o r n ,  Na p a  Va l l e y           1 5
C h a r d o n n ay,  S o n o m a- C u t r e r,  R u s s ia n  R i v e r  R a n c h e s         1 3



IMPORTED
B e c k ’s                   5
B e c k ’s  N /A                 5
C h i m ay  A l e ,  P è r e s  Tr a p p i s t e s         1 6 . 2 5
C o r o n a  E x t r a             5 . 5 0
D u v e l  B e l g ia n  G o l d e n  A l e                       1 3 . 2 5
G u i n e s s  S t o u t              6 . 2 5
He i n e ke n                    5 . 5 0
K r o n e n b o u r g  1 6 6 4                   6 . 5 0
Ne w  C a s t l e  B r o w n  A l e                     6
S t e l l a  A r t o i s                6

DOMESTIC
B l u e  Mo o n                 6
B u d w e i s e r              4 . 5 0
B u d  L i g h t              4 . 5 0
C o o r s  L i g h t              4 . 5 0
Cr i s p i n  C i d e r                      7
M ic h e l o b  U l t r a              5 . 5 0
M i l l e r  L i g h t                      4 . 5 0
O ’ D o u l ’s  N /A                      3 . 5 0
S h i n e r  B o c k                          6

Beer Selection

LOCAL BREWERIES
A b i t a  A m b e r                                 6
A b i t a  B i g  E a s y  I PA                             6
C o m m o t io n  A PA                              6 . 5 0
D i x i e                5 . 7 5
G n a r l y  B a r l e y  Ko r o v a  M i l k  P o r t e r          6 . 5 0
NO L A  B l o n d e  A l e                            6 . 2 5
P o r t  O r l e a n s  C o f fe e  B r e a k  S t o u t               6
P o r t  O r l e a n s  R i v e r b o a t  L a g e r             4 . 7 5
P o r t  O r l e a n s  S t o r y v i l l e  I PA             4 . 7 5
S e c o n d  L i n e  B a t t u r e                     6 . 2 5
S o u t h e r n  D r aw l  P a l e  L a g e r             6 . 5 0
U r b a n  S o u t h  P a r a d i s e  P a r k          5 . 2 5



Featured Cocktails
SAZERAC             10
Ne w  O r l e a n s ’  o l d e s t  c o c k t a i l  f r o m  t h e  1 8 4 0 ’s .  S a z e r a c  R y e  W h i s k e y,  s u g a r,  a n d 
Ne w  O r l e a n s ’  o w n  P e y c h a u d  B i t t e r s ,  w i t h  a  h i n t  o f  H e r b s a i n t .

COGNAC SAZERAC                12.50
E a r l y  1 8 0 0 ’s  s t y l e  S a z e r a c  w i t h  C o g n a c ,  s u g a r,  a n d  Ne w  O r l e a n s ’  o w n  P e y c h a u d 
B i t t e r s ,  w i t h  a  h i n t  o f  A b s i n t h e .

PIMM’S CUP                   8.50
L i g h t  a n d  r e f r e s h i n g .  P i m m’s  No .  1  w i t h  f r e s h  l e m o n  j u i c e ,  s u g a r,  a n d  g i n g e r  a l e , 
s e r v e d  w i t h  a  s l i c e  o f  c u c u m b e r.

FRENCH 75                                          10
T h e  o r i g i n a l  r e c i p e  f r o m  M a x i m’s  o f  P a r i s .  M a d e  H e n d r i c k ’s  G i n  o r  B r a n d y,  Tr i p l e 
S e c ,  f r e s h  l e m o n  j u i c e ,  a n d  C h a m p a g n e .

THE ST-GERMAIN COCKTAIL                8.50
A  n e w  c l a s s i c .  C o m b i n i n g  S t- G e r m a i n  E l d e r f l o w e r  L i q u e u r  f r o m  Fr a n c e ,  a  h e a l t hy 
p o u r  o f  C h a m p a g n e ,  a  s p l a s h  o f  s o d a ,  a n d  a  t w i s t .

SIDECAR              9.50
Fr o m  E n g l a n d  o f  t h e  1 9 2 0 ’s .  M a d e  w i t h  F l e u r  D e  L i s  B r a n d y,  Tr i p l e  S e c ,  l e m o n 
j u i c e ,  a n d  s u g a r,  s e r v e d  s t r a i g h t  u p  i n  a  s u g a r - r i m m e d  g l a s s .

APEROL SPRITZ              10.50
A  r e f r e s h i n g  b l e n d  o f  A p e r o l  a n d  s p a r k l i n g  w i n e  w i t h  a  s p l a s h  o f  s o d a . 

VIEUX CARRÉ                   9.50
F l e u r  D e  L i s  B r a n d y,  S a z e r a c  R y e  W h i s k e y,  s w e e t  v e r m o u t h ,  B é n é d i c t i n e ,  a n d

Who Dat Cocktails 

BANANA BREES                10
B e l v e d e r e  Vo d k a  (RED),  P e a c h  l i q u e u r,  C r è m e  d e  B a n a n a  L i q u e u r,  s p l a s h  o f 
g i n g e r  a l e  - - P r o c e e d s  h e l p  f i g h t  H I V/A I D S  i n  A f r i c a - -

BLACK AND GOLD                            10 
J i m  B e a m  B l a c k ,  D o m a i n e  d e  C a n t o n  G i n g e r  L i q u e u r,  d a s h  o f  A g o s t u r a 
B i t t e r s

MAD SAINT                          10
B o m b ay  S a p p h i r e  G i n ,  S t- G e r m a i n  E l d e r f l o w e r  L i q u e u r,  P a m a  P o m e g r a n a t e 
L i q u e u r,  l e m o n  j u i c e ,  o r a n g e  j u i c e ,  g r e n a d i n e

SHIRLEY SAINTSATION                        10
B a c a r d i  R u m ,  l e m o n a d e ,  p i n e a p p l e  j u i c e ,  s p l a s h  o f  s o d a

b i t t e r s .

Cocktails are $6 During Games!



A u c h e n t o s h a n  T h r e e  Wo o d ,  L o w l a n d  S i n g l e  M a l t                1 8
B a l v e n ie ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 2  y r.                                    1 8
B a l v e n ie ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 5  y r.                                    3 0
B a l v e n ie ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 7  y r.                                    3 7
B a l v e n ie ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  2 1  y r.                                    4 0
B o w m o r e ,  I s l ay  S i n g l e  M a l t  1 5y r.                                          1 8 . 2 5                         
D a l w h i n n ie ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 5  y r.                               1 6 . 7 5
G l e n fa r c l a s ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 2 y r.                                 1 5 . 5 0
G l e n f i d d ic h ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 2  y r.                                1 1
G l e n f i d d ic h ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 5  y r.                               1 7. 5 0
G l e n f i d d ic h ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 8  y r.                               2 9 . 7 5
G l e n l i v e t ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 2  y r.                                      9 . 5 0
G l e n l i v e t ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 5  y r.  Fr e n c h  O a k  Re s e r v e    2 0 . 2 5                          
G l e n l i v e t ,  Na d u r r a  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 6y r                       2 0 . 7 5
G l e n l i v e t ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  1 8  y r.                                   3 1 . 5 0
G l e n l i v e t ,  S p e y s i d e  S i n g l e  M a l t  2 1  y r.                                    6 9 . 2 5               
G l e n m o r a n g ie ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 0  y r.                           1 1 
H i g h l a n d  P a r k ,  I s l a n d  S i n g l e  M a l t  1 2  y r.                                1 5 . 7 5
H i g h l a n d  P a r k ,  I s l a n d  S i n g l e  M a l t   1 5  y r.                              24 . 2 5
L a p h r o a i g ,  I s l ay  S i n g l e  M a l t  1 0  y r.                                         1 3 . 2 5
M a c a l l a n ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 2  y r                                    1 8 . 7 5
M a c a l l a n ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 5  y r.                                   3 2 . 5 0
M a c a l l a n ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 8  y r.                                   7 0
M a c a l l a n ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  2 5  y r.                                 4 0 0
O b a n ,  H i g h l a n d  S i n g l e  M a l t  1 4  y r.                                        2 1 . 7 5

Single Malt Scotch

B a s i l  Hay d e n’s                                                                        9 . 7 5
B l a n t o n s                                                                                1 6              
B o o ke r s                                                                                 1 7
B u l l e i t  A g e d  1 0  Ye a r s                                                          1 2 . 5 0
E a g l e  R a r e  S i n g l e  B a r r e l                                                         8 . 5 0
Fo u r  Ro s e s  S m a l l  B a t c h                                                         9
J a c k  D a n ie l s  S i n g l e  B a r r e l                                                    1 2 . 5 0
J a c k  D a n ie l s  S i n a t r a                                                              4 0
J i m  B e a m  S i n g l e  B a r r e l                                                          8 . 5 0
K n o b  C r e e k  S m a l l  B a t c h  A g e d  9  y e a r s                                  9
K n o b  C r e e k  S i n g l e  B a r r e l  A g e d  9  Ye a r s                               1 1 . 5 0
M a ke r s  4 6                                                                             1 0
Wi l d  Tu r ke y  1 0 1                                                                   8                                                                        
Wi l d  Tu r ke y  R a r e  B r e e d                                                       8 . 5 0
Wo o d fo r d  Re s e r v e  D o u b l e  O a ke d                                        1 4 . 5 0

Bourbon



Appetizers

Gumbo and Bisques
CRÉOLE SEAFOOD GUMBO           9
L o u i s i a n a  g u m b o  w i t h  b l u e  c r a b s ,  o y s t e r s ,  a n d  g u l f  s h r i m p .

CRAWFISH BISQUE                   9
G u l f  c r aw f i s h  r e d u c e d  t o  a  r i c h  b i s q u e .

ALLIGATOR BISQUE                  9
A  s h e r r y  w i n e - l a c e d  a l l i g a t o r  b i s q u e .

SHRIMP RÉMOULADE                  13
B o i l e d  g u l f  s h r i m p  s e r v e d  c o l d  i n  A n t o i n e ’s  u n i q u e  r é m o u l a d e  d r e s s i n g .

CRABMEAT RAVIGOTE                  21
L u m p  c r a b m e a t  s e r v e d  c o l d  i n  a  a  d e l i g h t f u l l y  s e a s o n e d  d r e s s i n g .

CRAWFISH CARDINAL                  15
G u l f  c r aw f i s h  t a i l s  i n  A n t o i n e ’s  s i g n a t u r e  w h i t e  w i n e  t o m a t o  s a u c e
-  o u r  c r e a t i o n !

SEAFOOD APPETIZER SAMPLER         25
O y s t e r  Fo c h ,  C r a b m e a t  R a v i g o t e ,  a n d  S h r i m p  R é m o u l a d e  -  s e r v e s  t w o .

CHEESE GOUGERES            9
Tr a d i t i o n a l  Fr e n c h  c h e e s e  p u f f  w i t h  G r u y è r e  a n d  s h a r p  c h e d d a r.

CHARBROILED OYSTERS           15
S ix  charred  Louis ia na  oysters  with  seasoned  gar l ic ,  herb ,  butter ,  a nd  o l ive  o i l ,  topp ed 
with  Roma no cheese . 

CRISPY ONION STRIPS                 9
D o u b l e  d i p p e d  f r i e d  o n i o n  s t r i p s  w i t h  a  H e r m e s  s a u c e  -  a  l i t t l e  s p i c y.

OYSTERS FOCH                  15
G u l f  o y s t e r s  o n  t o a s t  b u t t e r e d  w i t h  p â t é ,  t o p p e d  w i t h  a  C o l b e r t  s a u c e .

LOUISIANA ANDOUILLE SAUSAGE          11
G r i l l e d  s a u s a g e  s e r v e d  w i t h  c r é o l e  m u s t a r d .

COCHON CRISPS             9
Fr i e d  p o r k  r i n d s  w i t h  c r é o l e  s e a s o n i n g  a n d  l i g h t l y  d r i z z l e d  w i t h  S t e e n  s y r u p .

Available 1 1 :30 a.m. - Close



Salads

Desserts

MERINGUE GLACÉE WITH CHOCOLATE SAUCE       8
A n g e l o  B r o c a t o ’s  v a n i l l a  i c e  c r e a m  o n  a  m e r i n g u e  s h e l l  d r a p e d  w i t h 
c h o c o l a t e  f u d g e  s a u c e  a n d  c h o p p e d  a l m o n d s .

CHOCOLATE  MOUSSE                8
C h o c o l a t e  m o u s s e  w i t h  w h i p p e d  c r e a m .

CRÈME BRÛLÉE                 8
R i c h  a n d  c r e a my  Fr e n c h  c u s t a r d  w i t h  c r u n c hy  s u g a r  t o p p i n g .

PECAN BREAD PUDDING                                             9
A  c i n n a m o n ,  g o l d e n  r a i s i n ,  a n d  p é c a n  b r e a d  p u d d i n g  t o p p e d  w i t h  a  r u m 
s a u c e .

KEY LIME TART                        8
A u t h e n t i c  k e y  l i m e  m o u s s e  i n  a  g r a h a m  c r a c k e r  t a r t  s h e l l  t o p p e d  w i t h 
w h i p p e d  c r e a m .

FLOURLESS CHOCOLATE TURTLE TORTE         11
A u  m e r i n g u e  w i t h  c a n d i e d  p e c a n s  a n d  s a l t e d  c a r a m e l .

ANTOINE’S OYSTERS FOCH PO BOY            16
Fr i e d  o y s t e r s  o n  t o a s t e d  Fr e n c h  b r e a d  w i t h  p â t é ,  l e t t u c e ,  a n d  a  r i c h  C o l b e r t 
s a u c e  - -  o u r  o w n  c r e a t i o n !

WAGYU BEEF CHEESEBURGER PO BOY             13
D r e s s e d  w i t h  l e t t u c e  a n d  t o m a t o  a n d  s e r v e d  w i t h  M a r c h a n d  d e  V i n  s a u c e  f o r 
d i p p i n g .

FRIED SOFT SHELL CRAB PO BOY             16 
O n e  f r i e d  s o f t  s h e l l  c r a b  o n  t o a s t e d  Fr e n c h  b r e a d  w i t h  R e g u a  s a u c e ,  l e t t u c e ,  a n d 
t o m a t o .

Sandwiches

GRILLED CHICKEN SALAD                         14
To s s e d  g r e e n s  w i t h  s h r e d d e d  c a r r o t s ,  g o l d e n  r a i s i n s ,  g r a p e s ,  a n d  c r u m b l e d 
R o q u e f o r t  w i t h  a  m a r m a l a d e  v i n a i g r e t t e .

WEDGE SALAD                9
A  w e d g e  o f  i c e b e r g  l e t t u c e  w i t h  c h e r r y  t o m a t o e s ,  c a r r o t s ,  b a c o n  a n d  w a l nu t s 
t o p p e d  w i t h  R o q u e f o r t  d r e s s i n g .



1 1 4 1 9

À LA FRANÇAISE HAPPY HOUR
Available Monday - Friday 4 - 7 p.m.

PARIS LEMON DROP
P a r i s i a n  i n s p i r e d  c o c k t a i l  w i t h  B o m b o r a  Vo d k a ,  Tr i p l e  S e c ,  l e m o n  j u i c e  a n d  a 
s u g a r  r i m .

MARSEILLE GIMLET     
G i n ,  S t- G e r m a i n  E l d e r f l o w e r  L i q u e u r,  a  d a s h  o f  s i m p l e  s y r u p  a n d  f r e s h  l i m e 
j u i c e ,  s e r v e d  o n  t h e  r o c k s .

KIR ROYALE                         
T h e  o r i g i n a l  r e c i p e  f e a t u r e d  i n  t h e  n o v e l ,  D i n n e r  a t  A n t o i n e ’s .  C a s s i s  l i q u e u r 

French Inspired Cocktails ·  $6 each

CHEESE GOUGERES          
Tr a d i t i o n a l  Fr e n c h  c h e e s e  p u f f  w i t h  G r u y è r e  a n d  s h a r p  c h e d d a r.

LOUISIANA ANDOUILLE SAUSAGE   
G r i l l e d  s a u s a g e  s e r v e d  w i t h  c r é o l e  m u s t a r d .

COCHON CRISPS                      
Fr i e d  p o r k  r i n d s  w i t h  c r é o l e  s e a s o n i n g  a n d  l i g h t l y  d r i z z l e d  w i t h  S t e e n  s y r u p .

CRAWFISH CARDINAL            
G u l f  c r aw f i s h  t a i l s  i n  A n t o i n e ’s  s i g n a t u r e  w h i t e  w i n e  t o m a t o  s a u c e .

CRISPY ONION STRIPS                
D o u b l e  d i p p e d  f r i e d  o n i o n  s t r i p s  w i t h  a  H e r m e s  s a u c e  -  a  l i t t l e  s p i c y.

Bistro Bites ·  $5 each

· ROSÉ DE PROVENCE
· WHITE BURGUNDY 

French Wine Features ·  $6 per glass
· RED BORDEAUX   
· FRENCH SPARKLER

ALL LOCAL NOLA BEERS, DOMESTICS, & SELECT IMPORTS 
Beers from a Very French New Orleans ·  $3 each


